
Lassen Sie sich ein Digestif von unserem  
„Schnaps-Wagen“ empfehlen. 

Ein kleiner Ausschnitt... 

 
Alter Zwetschgenschnaps 

nach Art des Hauses serviert 
CHF 7.50 

 
Walliser Aprikosenschnaps 

CHF 5.80 

 
Walliser Birnenschnaps 

CHF 5.80 

 
Grappa di Brunello 

CHF 7.90 

 
Grappa di Barolo 

CHF 6.90 

 
Grappa di Moscato 

CHF 6.90 
 

Grappa di Amarone 
CHF 11.- 

 
Armagnac Jahrgang 1965 

CHF 16.- 

 
Armagnac Jahrgang 1958 

CHF 21.- 

 
Cognac Remy Martin VSOP 

CHF 12.- 

 
Cognac Courvoisier 

CHF 14.- 

 

Zum oder  

nach dem Kaffee 



 

 

 

 

 
Lauwarmer Schokoladen-Kuchen 

mit Honig-Erdnuss Chips  
(wir bitten Sie um 20` Geduld) 

CHF 14.- 

 
 

„Simpiler“ Rahmziger mit Bitter-Lemon 
Sirup und Früchten 

CHF 11.- 

 
 

Tirami-sù della nonna 
CHF 11.- 

 
 

Unser Servicepersonal empfiehlt Ihnen einen  
Nachspeise von unserem 

Dessert-Brett 
CHF 5.- 

 
 

Frischer Fruchtsalat 
mit Kirsch und Rahm 

CHF 9.50 

 
 

Käsevariation mit Roggenbrot 
CHF 12.- 

Süsse Verführung... 



 

 

 

 

 

 

 
 

Oban Single Malt 
CHF 14.- 

 
 

The Balvenie Port Wood 
CHF 16.- 

 
 

The Balvenie 12 years 
CHF 15.- 

 
 

The Balvenie 15 years 
CHF 17.- 

 
 

Glenfiddich 12 years 
CHF 14.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

oder einen 

Single Malt Whisky 



 

 

 

 

 

 
Gerne verwöhne wir Sie nach dem Essen mit einem 

speziellen Wein.  

 

 
Der Strohwein wird nach der Ernte auf Stroh  

gelagert. Nach ca. zweimonatiger Strohlagerung wer-
den die Trauben gepresst. Zu diesem Zeitpunkt ver-

fügen Diese über extrem hohe Öchslewerte 
 (z.B.: Malvoisier 1996 204° Öchsle). Die Menge die-
ses Weines ist sehr begrenzt und durch seine Süsse 

wird er zum Dessert-Erlebnis. 

 

 

Strohwein 
 

Kellerei Leukersonne, 37.5 cl 

 
CHF 65.- 

 

 

Dessertwein 


